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Wat zullen we 
delen….? 

 
7.5         Breekbol  
Italiaanse bol gevuld met kruidenboter, mix van diverse kazen en ui. 

7.5           Op de planken  
Brood met kruidenboter en knoflooksaus. 

+0.5                        Met extra pesto of tapenade. 

9               Nacho’s Carne  
Met gehakt, jalapeño, rode ui, kaassaus, geraspte kaas, 

geserveerd met quacamole & crème fraîche. 

 
Voor de gezonde trek 

Salade Voortruffelijk       16 
Carpaccio van ossenhaas, zontomaat,  
Parmezaanse kaas, gefrituurde tuinbonen en truffelpesto. 

Salade Vitaaltje       15 
Gerookte zalm, rode ui, gekookt ei, avocado, noten en frisse dressing. 

Salade Tex-mex        15 
Avocado, komkommer, mais, tomaat, tortillachips en frisse dressing.  

 

Markant  m@rk@nt3 
   Volg jij ons al op sociale media? 
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Laten we beginnen met…. 
 
Soep van het seizoen        7.5 
Wij vertellen u graag welke verse soep wij hebben. 

Bospaddenstoelensoep met truffelcroutons     8.5 
 

Vers van het mes       14 
Carpaccio van ossenhaas met gefrituurde tuinbonen, truffelpesto,  
Parmezaanse kaas en zontomaat. 

Geen bot    14 
Gerookte ribeye met een groene kruiden crumble,  
sla, tomaat en vadouvanmayo. 

Roosbeef         13 
Lauwwarme rosbief met bospaddenstoelen en zwarte knoflooksaus.  

 

Zoet, zuur en romig       11 
Gerookte zalm met ricottaroom en zoetzure bieten. 

 

De gesmolten fransoos       9 
Camembert met knoflook, walnoten en honing uit de oven. 

The Champions        8.5 
Champignons in bierbeslag met knoflooksaus. 
(vegan is ook mogelijk )  
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In de hoofdrol 
 
Nemo 
 
Wit, rood en groen                   25 
Colin met tomatensalsa en groene kruiden crumble uit de oven. 

Geslipt            28.5 
Sliptong, gebloemd en gebakken in een peterselie boter. 

Thaise vis        20 
Licht pittige groene curry met groentes, rijst en witvis.   

 

De Groentetuin 
 

Vegan Thai         18 
Licht pittige groene curry met groentes en rijst. 

Sjaak en de bonenstaak       20 
Goed gevulde bonenschotel, met mais en puree. 
 

Wisselkoers 

Vlees plateau 26 
Trio van vlees voor de echte liefhebber! 

 Plate van de week 19.5 
Met rauwkost & friet  

 

 
17,50 euro 
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Soepen 
 

7   Huisgemaakte romige tomatensoep (vegan is 
mogelijk)  

Geserveerd met bruin en wit stokbrood. 
7                Soep van het 

seizoen 
Geserveerd met bruin en wit stokbrood. 

 
Uit de wei 

 
36             Bende van Oss 

Mals stuk ossenhaas met keuze uit: champignonroomsaus, 
 rode portsaus, kruidenboter of gebakken champignons & ui. 

23          Italiaans kippetje 
Gevuld met spinazie en ricotta, omwikkeld met spek. 

26                  Diamond in the sky 
Diamanthaas met keuze uit: champignonroomsaus, rode portsaus,  

kruidenboter of gebakken champignons & ui. 

20               Gelakt! 
Varkens ribeye gelakt met honing, mosterd & tijm. 

20           Thaise pit 
Licht pittige groene curry met groentes, rijst en kip. 

 

 

In de bijrol 

Onze gerechten worden geserveerd met aardappelgarnituur.  
Om voedselverspilling te voorkomen zullen wij u vragen of er rauwkost 

bij de maaltijd gewenst wordt. 
* wilt u extra saus, aardappelgarnituur of rauwkost dan wordt het in rekening 

gebracht. 
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De finale 
Lekker in combinatie met een dessert is een glaasje port of likeur. 
 
Kruimeltje        9 
Warme appelkruimeltaart met kaneelijs en slagroom. 

Vulkaan         8 
Chocolade lavataartje met een bol vanille-ijs. 

Choco Delight         8.5 
Chocolade mouse met koekjeskruimels. 

Ik zag wel dat je naar me cake     9 
New York cheesecake met fruitcoulis en een bol chocolade ijs. 

 

Vloeibaar genot 

 
8           Bailey’s sorbet  

Een royale scheut Bailey’s met chocolade ijs. 

8.5           Affogato met markante twist  
Koffie met kahlúa, een bol vanille-ijs en slagroom. 

13.5                                     Whisky proeverij 
3 soorten Schotse single malt.  

8.5          Koffie Compleet 
Koffie, thee of cappuccino met een likeur naar keuze. 

Geserveerd met zoete lekkernijen. 
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Kinderkaart 

Voorgerechten 
 

6             Champignons in bierbeslag 
4.5                   Broodje met knoflooksaus voor jezelf 

 
Hoofdgerechten 
Kindermenu 1        6.5 
Patat met mayonaise, appelmoes en keuze uit:  
Frikandel & kipnuggets,  
Frikandel of kipnuggets. 
 
Kindermenu 2        8.5 
Patat met mayonaise, appelmoes en keuze 
uit spareribs of 2 kroketten. 

Picasso        7 
Poffertjes met decoratie om zelf te versieren. 

Pannenkoek in je onderbroek      7 
Met poedersuiker en stroop.  

Nagerechten 

5.5                                   Dierenbeker 
Gevuld met vanille-ijs, slagroom en discodip. 

 
 
. 


